
羽曳野市教育委員会

きりめいりランチパン キャベツのカレーソテー ぎゅうにゅう ごはん はるまき ぎゅうにゅう

ケチャップウインナー ポトフ こまつなのナムル にくだんごのスープ

とりにく30 ぎゅうにゅう にくだんご30 ぎゅうにゅう

きりめいりランチパン1こ じゃがいも50 こめ70 しろごま0.6 はるさめ3

キャベツ25 たまねぎ30 こまつな20 はるまき1こ しょうが0.1 たけのこ10

にんじん20 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 607 にんじん10 にんじん10 あおねぎ5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 644
セロリー2 たんぱく質　　　ｇ 24.4 にんにく0.03 たんぱく質　　　ｇ 18.6
にんにく0.02 ししつ　　　　　　ｇ 22.1 しょうが0.2 ししつ　　　　　　ｇ 22.1

かしわもち こまつなとコーンのサラダ きせつのみそしる かやくごはん ごまめ ぎゅうにゅう

ごはん とりつくねのあまからあんかけ ぎゅうにゅう こうやどうふのふくめに トンじゃが

まぐろあぶらづけ5 とりつくね40 あぶらあげ7 あかみそ8 （けずりぶし）2.5 ぎゅうにゅう ごまめ3 ぶたにく35 ぎゅうにゅう

かまぼこ7 しろみそ2

ほしわかめ0.3 （だしこんぶ）0.5

かしわもち1こ こめ60 じゃがいも30 こめ70 じゃがいも50

こまつな20 キャベツ20 たまねぎ15 にんじん5 かやくごはんのもと30 えだまめ2 たまねぎ30

ホールコーン5 あおねぎ3 にんじん５ ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 625 にんじん10 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 612
たんぱく質　　　ｇ 23.4 たんぱく質　　　ｇ 26.5
ししつ　　　　　　ｇ 12.8 ししつ　　　　　　ｇ 15.2

ごはん ポテトコロッケ ぎゅうにゅう チーズパン フルーツミックス ぎゅうにゅう

きゅうりのごまず ぶたにくとあつあげのｵｲｽﾀｰｿｰｽいため バジルチキン オニオンスープ

あつあげ40 ぶたにく20 ぎゅうにゅう とりにく40 ベーコン7 ぎゅうにゅう

こめ70 しろごま0.6 チーズパン1こ

きゅうり25 たまねぎ30 にんじん15 にんにく0.1 みかん20 たまねぎ20 あおねぎ5

たけのこ5 しめじ5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 656 りんご20 キャベツ10 にんじん5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 611
にんにく0.2 たんぱく質　　　ｇ 21.6 たんぱく質　　　ｇ 22.5

ししつ　　　　　　ｇ 19.7 ししつ　　　　　　ｇ 24.1
こくとうパン こまつなのソテー ぎゅうにゅう ごはん ホキのからあげあんかけ ぎゅうにゅう

いわしのカリカリあげ ｱｽﾊﾟﾗｶﾞｽのこめことうにゅうｸﾘｰﾑｼﾁｭｰ いんげんのソテー ぶたにくととうふのﾁﾘｿｰｽに

とりにく15 ぎゅうにゅう ホキ40 ぶたにく30 とうふ50 ぎゅうにゅう

ぎゅうにゅう20

チーズ2

こくとうパン1こ じゃがいも45 なまクリーム1 こめ70

こまつな15 たまねぎ35 にんじん15 しょうが0.2 たまねぎ30 こまつな10

ホールコーン5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 647 にんじん5 にんじん15 トマト5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 647
にんじん5 たんぱく質　　　ｇ 23.2 セロリー2 にんにく0.05 たんぱく質　　　ｇ 29.4

ししつ　　　　　　ｇ 21.7 しめじ5 ししつ　　　　　　ｇ 19.0
ごはん さわらのきのめみそ ぎゅうにゅう ごはん さばのしょうがじょうゆダレ ぎゅうにゅう

ひじきのサラダ とうふのにもの まめごはん ぶたにくのあまからに

めひじき1 さわら1きれ とうふ60 とりにく20 ぎゅうにゅう さば1きれ ぶたにく30 ぎゅうにゅう

しろみそ2 あぶらあげ7 （けずりぶし）1 あつあげ35

あかみそ2 （だしこんぶ）0.5

こめ70 こめ70 はるさめ3

にんじん5 きのめ0.05 たけのこ5 にんじん15 しょうが0.5 たまねぎ30

えのきたけ5 たまねぎ20 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 641 にんじん15 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 666
えだまめ5 しょうが0.3 たんぱく質　　　ｇ 30.3 キャベツ25 たんぱく質　　　ｇ 31.3

ししつ　　　　　　ｇ 21.1 しめじ6 ししつ　　　　　　ｇ 22.5
おちゃふりかけ わりぼしだいこんのゆずす かきたまじる ごはん あげかつおのみそがらめ ぎゅうにゅう

ごはん とりレバーのしろごまがらめ ぎゅうにゅう キャベツのゆずす しんじゃがいものそぼろに

こんぶ0.12 とりにく30 とうふ20 たまご20 ぎゅうにゅう こんぶ0.15 かつお35 ぶたにく20 ぎゅうにゅう

とりレバー10 とりにく10 ほしわかめ0.3 あかみそ1.4

（けずりぶし）2 （だしこんぶ）0.5

こめ70 しろごま1.5 こめ70 しろごま0.4 じゃがいも50

おちゃふりかけ1ふくろ しょうが0.28 にんじん10 ほししいたけ0.3 キャベツ20 しょうが0.2 たまねぎ25

ゆずじる0.3 にんにく0.02 あおねぎ5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 629 ゆずじる0.5 にんじん15 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 632
たんぱく質　　　ｇ 25.7 たんぱく質　　　ｇ 26.8
ししつ　　　　　　ｇ 21.3 ししつ　　　　　　ｇ 15.3

献立表は市WEBサイトでもご覧いただけます。（食育・給食課ページ内）https://www.city.habikino.lg.jp/soshiki/gakkoukyouiku/syokuiku/kyushoku/index.html

　　　　　お茶
ちゃ

　「夏
なつ

も近
ちか

づく八十
はちじゅう

八
はち

夜
や

…」と歌
うた

われるよう

に、５月
がつ

は茶摘
ちゃつ

みの

時期
じき

です。この時期
じき

にとれるお茶
ちゃ

を、一
いち

番
ばん

茶
ちゃ

や新茶
しんちゃ

と呼
よ

びま

す。一番茶
いちばんちゃ

は香
かお

りが

高
たか

くおいしいです。

20

♣

※スライドマークのある日は、給食時間に教室で、その日の献立や使用する食材等についてのスライド・動画を見ることができます。

　　ブックメニュー

　『ライスボールとみ

そ蔵
ぐら

と』（作
さく

：横田
よこた

明
あき

子
こ

、絵
え

：塚越
つかごし

文雄
ふみお

、出
しゅっ

版
ぱん

：絵本
えほん

塾
じゅく

出版
しゅっぱん

）か

ら、みそを使
つか

った料
りょう

理
り

の登場
とうじょう

です。

　味噌
みそ

はいろいろな

料理
りょうり

に使
つか

われます。

日 日

(金) (月)

♥ ♥

♦ ♦

♣
わりぼしだいこん3

ホールコーン6

　  　 碓井
うすい

豌豆
えんどう

　明治時代
めいじじだい

にアメリカよ

りむき実
み

採
ど

り用
よう

えんどう

豆
まめ

が伝
つた

わり栽培
さいばい

されて

きました。羽曳野市
はびきのし

碓
うす

井
い

地区
ちく

の伝統野菜
でんとうやさい

で

す。羽曳野
はびきの

市内
しない

のいく

つかの学校
がっこう

の子
こ

ども達
たち

が、昨年
さくねん

１１月
がつ

に種
たね

を植
う

えて育
そだ

ててくれました。

日 日

(木) (金)

♥ ♥

♦ ♦

♣ ♣

　　クイズ１

　料理
りょうり

に使用
しよう

される

ひじきは黒色
くろいろ

です

が、海
うみ

の中
なか

では何色
なにいろ

でしょうか？

　　①赤色
あかいろ

　　②茶色
ちゃいろ

　　③黒色
くろいろ
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ホールコーン5

　　　さやいんげん

　成長
せいちょう

が早
はや

く、１年
ねん

に３

回
かい

収穫
しゅうかく

できることか

ら、三
さん

度
ど

豆
まめ

と呼
よ

ばれて

います。

　隠元
いんげん

禅
ぜん

師
し

が中
ちゅう

国
ごく

から

伝
つた

えたことから、”いん

げん”と呼
よ

ばれるよう

になったそうです。

日 日

(水) (木)

♥ ♥

♦ ♦

♣

だっしふんにゅう2

いわしのカリカリあげ1ぴき （とんこつスープ）4

（とりがらスープ）7

　　　アスパラガス

　春
はる

が旬
しゅん

の食
た

べ物
もの

で

す。

　成
せい

長
ちょう

が早
はや

い野菜
やさい

で、

１日に５㎝も伸
の

びること

があります。

16

♣ ホールコーン5

　　クイズ２

　バジルを使
つか

ったソー

スは、ある国
くに

の伝統
でんとう

的
てき

なソースです。それは

どこでしょうか？

　　①イタリア

　　②中国
ちゅうごく

　　③日本
にほん

日 日

(火) (水)

♥ ♥

♦ ♦

♣ ♣

（とりがらスープ）10

ソテーたまねぎ15

ポテトコロッケ1こ

　　　かやくご飯
はん

　大阪
おおさか

の郷土
きょうど

料理
りょうり

で

す。米
こめ

と一緒
いっしょ

に野菜
やさい

や肉
にく

などを炊
た

き込
こ

む

ごはんのことをかやく

ご飯
はん

と呼
よ

びます。

日 日

(木) (火)

♥ ♥

♦ ♦

♣

　　　　ナムル

　韓国
かんこく

の家庭
かてい

料理
りょうり

で

す。ナムルとは和
あ

え

物
もの

のことで、食材
しょくざい

や

味付
あじつ

けは家庭
かてい

によっ

て異
こと

なります。給食
きゅうしょく

では、ごま油
あぶら

の風味
ふうみ

が効
き

いた味付
あじつ

けにし

ています。

日 日

(水) (月)

♥ ♥

♦ ♦

♣ ♣

（とりがらスープ）5

トマトピューレ1.2

ウインナー1ぽん

 令和６年５月分学校給食予定献立表

1

2

7

8

9

10

さやいんげん15

（とりがらスープ）5

うすいえんどう6

（とりがらスープ）8

チンゲンサイ15

いとこんにゃく30

こうやどうふ6

（けずりぶし）0.5

こめことうにゅうホワイトルウ10

グリーンアスパラガス10

　

　　ケチャップウイン

　ナーとキャベツの

　カレーソテーをパ

　ンにはさんで食
た

べ

　ましょう。

13

　　　 こどもの日
ひ

　こどもの健康
けんこう

を祈
いの

り、

お祝
いわ

いする日
ひ

です。

　かしわもちには、子
し

孫
そん

繁栄
はんえい

の願
ねが

いが込
こ

め

られています。

14

♣

　　　　　きゅうり

　表面
ひょうめん

のとげや苦
にが

み

は、他
ほか

の生
い

き物
もの

に食
た

べ

られないようにするた

めです。

　とげが鋭
するど

いものは新
しん

鮮
せん

でおいしいきゅうり

です。

15

♥おもに血や筋肉や骨をつくる

たべもの

（魚・肉・卵・だいず・牛乳・海そう など）

♦おもに熱や力のもとになる

たべもの

（こく類・いも・さとう・油 など）

♣おもに体の調子をととのえる

たべもの

（野菜・果物 など）

おはしは、まいにち

もってきてね！

スライド

スライド

スライド

 
ごはんにのせてたべましょう。

スライド

◇こたえはうらにあるよ

◇こたえはうらにあるよ

えいこせんせい

https://www.city.habikino.lg.jp/soshiki/gakkoukyouiku/kyoiku_somu/kyushoku/index.html


ごはん のりしおポテト ぎゅうにゅう ごはん あげギョーザ ぎゅうにゅう

あまなつのデザート とりにくとがんものにもの きりぼしだいこんのちゅうかあえ トックいりキムチチゲ

あおさ0.1 とりにく30 がんもどき30 ぎゅうにゅう ギョーザ2こ ぶたにく25 あかみそ9 ぎゅうにゅう

こめ70 ナタデココ10 こめ70 トック20

ごぼう10 にんじん10 しょうが0.1 にんにく0.1

たまねぎ30 えだまめ5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 658 きゅうり15 にんじん15 キャベツ20 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 614
たんぱく質　　　ｇ 23.0 にんじん5 はくさいキムチ10 にら3 たんぱく質　　　ｇ 21.6
ししつ　　　　　　ｇ 20.5 えのきたけ5 ししつ　　　　　　ｇ 16.2

レーズンパン しんたまねぎのサラダ ぎゅうにゅう バーガーパン ｸﾞﾘｰﾝｱｽﾊﾟﾗｶﾞｽのソテー ぎゅうにゅう

あじのパプリカあげ トマトに ケチャップハンバーグ はるキャベツのスープ

あじ1きれ ぶたにく20 ぎゅうにゅう ハンバーグ1こ ベーコン15 ぎゅうにゅう

レーズンパン1こ じゃがいも40 バーガーパン1こ じゃがいも20

たまねぎ15 たまねぎ30 にんじん10 キャベツ30

キャベツ10 トマト10 えだまめ5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 612 にんじん5 たまねぎ20 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 611
にんじん3 しめじ5 セロリー2 たんぱく質　　　ｇ 26.6 にんじん10 たんぱく質　　　ｇ 22.9

にんにく0.05 ししつ　　　　　　ｇ 20.4 さやいんげん5 ししつ　　　　　　ｇ 23.0
ごはん ぶたにくのからあげ ぎゅうにゅう ごはん さばのやくみソース ぎゅうにゅう

きんぴらごぼう わかめうどん いんげんのごまあえ とうふととりつくねのいためもの

とりにく15 ぶたにく50 あぶらあげ10 ほしわかめ0.5 ぎゅうにゅう さば1きれ とうふ40 とりつくね30 ぎゅうにゅう

（けずりぶし）2 （だしこんぶ）0.7 ぶたにく20

こめ45 しろごま0.6 うどん60 こめ70 しろごま1

すりごま0.3

ごぼう10 しょうが0.15 こまつな10 にんじん5 たまねぎ4 りんごピューレ3 チンゲンサイ10 たけのこ15

にんじん5 にんにく0.1 えのきたけ5 あおねぎ5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 626 あおねぎ2 しょうが0.2 たまねぎ25 にんじん15 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 672
こんにゃく10 たんぱく質　　　ｇ 27.2 にんにく0.05 あおねぎ3 ほししいたけ0.3 たんぱく質　　　ｇ 32.8

ししつ　　　　　　ｇ 21.1 しょうが0.3 ししつ　　　　　　ｇ 21.4
むぎごはん チキンカレー ぎゅうにゅう ごはん ユーリンチー ぎゅうにゅう

かみかみじゃこ マスタードふうみサラダ セルフチャーハン ちゅうかスープ

にぼし3 とりにく40 ぎゅうにゅう ウインナー15 とりにく40 やきぶた15 ほしわかめ0.3 ぎゅうにゅう

こめ70 じゃがいも40 こめ70 ビーフン3

おしむぎ5

にんにく0.3 キャベツ20 しょうが0.1 たまねぎ10 にら3

しょうが0.2 にんじん5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 625 えだまめ6 しろねぎ3 にんじん10 たけのこ5 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 663
たまねぎ30 にんにく0.05 たんぱく質　　　ｇ 23.0 ほししいたけ0.3 しょうが0.2 たんぱく質　　　ｇ 24.6
にんじん10 ししつ　　　　　　ｇ 17.6 ししつ　　　　　　ｇ 23.5

ごはん サーモンポテト ぎゅうにゅう

ツナそぼろごはん すましじる

さけ15 とりにく15 とうふ25 ぎゅうにゅう

めひじき0.5 あぶらあげ5 （けずりぶし）2.5

（だしこんぶ）0.5

こめ70 じゃがいも35

にんじん5 たまねぎ20 こまつな10

にんじん5 ほししいたけ0.3 ｴﾈﾙｷﾞｰ　　kｃａｌ 605
たんぱく質　　　ｇ 24.7
ししつ　　　　　　ｇ 18.0

鉄 亜鉛
mg A μｇRAE B  mg B  mg C mg mg

※１ 摂取エネルギー全体の１３～２０％ ※２ 摂取エネルギー全体の２０～３０％

【令和６年度　市立
しりつ

学校園
がっこうえん

における市
し

独自
どくじ

の給食
きゅうしょく

費
ひ

支援
しえん

について】

ホールコーン3

　　本市
ほんし

の市立
しりつ

学校園
がっこうえん

の給食
きゅうしょく

では、食材
しょくざい

の購入
こうにゅう

にかかる経費
けいひ

を、給食費
きゅうしょくひ

として保護者
ほごしゃ

の皆様
みなさま

に負担
ふたん

して

　いただいております。昨今
さっこん

の物価高騰
ぶっかこうとう

により、給食
きゅうしょく

で使用
しよう

する食材
しょくざい

の価格
かかく

にも影響
えいきょう

がみられます。

　　令和
れいわ

６年度
ねんど

においては、保護者
ほごしゃ

の負担
ふたん

を増
ふ

やすことなく、質
しつ

や量
りょう

を保
たも

った給食
きゅうしょく

を提供
ていきょう

するため、

  市
し

独自
どくじ

施策
しさく

として食材
しょくざい

費
ひ

高騰分
こうとうぶん

に対
たい

する公費
こうひ

  支援
しえん

を行
おこな

います。　　　　　　　　　　　　　　　　【公費
こうひ

負担額
ふたんがく

（１食
しょく

あたり）のイメージ】

　　引
ひ

き続
つづ

き、安心
あんしん

安全
あんぜん

で栄養
えいよう

バランスの

　取
と

れた美味
おい

しい給食
きゅうしょく

の提供
ていきょう

に取
と

り組
く

んで

　まいりますので、保
ほ

護
ご

者
しゃ

の皆様
みなさま

のご理解
りかい

　ご協力
きょうりょく

をよろしくお願
ねが

いします。

【期間
きかん

：令和６年４月分～令和７年３月分まで】

 


５月分　　　　
633 15.9 28.3 2.1 360 3.3 3.0平均栄養量　 87 2.8 281 0.4 0.5 20

栄養摂取基準 650 ※１ ※２ 2未満

ビタミン

27 　　　 サーモン

　白身魚
しろみざかな

の仲間
なかま

で

す。食
た

べているえさ

の影響
えいきょう

で赤色
あかいろ

やオレ

ンジ色
いろ

になります。

日

(月)

♥

♦

♣

エネルギー たんぱく質 ししつ ナトリウム カルシウム

まぐろあぶらづけ15

24 　　　　麦
むぎ

ごはん

　押
お

し麦
むぎ

と一緒
いっしょ

に炊
た

きこんでいます。押
お

し

麦
むぎ

には肌
はだ

の調子
ちょうし

を整
ととの

えたり、免疫力
めんえきりょく

を高
たか

めるビタミンB1が豊
ほう

富
ふ

です。

31

♣

　　　　油淋鶏
ゆーりんちー

　中国
ちゅうごく

の家庭
かてい

料理
りょうり

で

す。「油
ゆー

淋
りん

」とは油
あぶら

を

かけるという意味
いみ

で

す。ごま油
あぶら

、白
しろ

ねぎを

ベースとした食欲
しょくよく

を

そそるタレが特
とく

ちょう

です。

日 日

(金) (金)

♥ ♥

♦ ♦

♣

（とりがらスープ）8

ソテーたまねぎ2

（とんこつスープ）8

（とりがらスープ）15

りんごピューレ6

ソテーたまねぎ20

トマトピューレ1

ホールコーン5

23 　　　　わかめ

　春
はる

が旬
しゅん

の食
た

べ物
もの

で

す。わかめのぬめり

成分
せいぶん

には血圧
けつあつ

を下
さ

げ

る働
はたら

きや、がんを予
よ

防
ぼう

する働
はたら

きがあると

言
い

われています。

30 　　なぞなぞ

　ふふふふふ

　　ふふふふふ

　この食
た

べ物
もの

はなあ

に？

ヒント：今日
きょう

の給食
きゅうしょく

に

も使
つか

われています。

日 日

(木) (木)

♥ ♥

♦ ♦

♣ ♣
さやいんげん20

（けずりぶし）0.5

（とんこつスープ）5

21 　　　　　甘夏
あまなつ

　熊本
くまもと

県
けん

と愛媛
えひめ

県
けん

が

主
おも

な生産地
せいさんち

です。春
はる

から初夏
しょか

にとれる果
くだ

物
もの

で、スッキリとした

甘
あま

さとかすかな苦
にが

み

が特
とく

ちょうの味
あじ

です。

28 　　　　　トック

　お米
こめ

から作
つく

る韓国
かんこく

の伝統
でんとう

料理
りょうり

です。韓
かん

国
こく

では、1年
ねん

の始
はじ

まり

である1月
がつ

1日
ついたち

に食
た

べ

る、特別
とくべつ

な食材
しょくざい

で

す。

日 日

(火) (火)

♥ ♥

♦ ♦

♣ ♣
あまなつみかん25 きりぼしだいこん2

じゃがいも45

いとこんにゃく30

 令和６年
５月分

業者から学校
へ直接配送さ
れる食品

○牛乳

○パンまたは米飯

○かしわもち（２日）

22 　　クイズ３

　レーズンに多
おお

く含
ふく

ま

れる栄養素
えいようそ

は何
なん

で

しょうか？

　　　①脂質
ししつ

　　　②たんぱく質
しつ

　　　③鉄
てつ

29

♣

　　　春
はる

キャベツ

　4月
がつ

～5月
がつ

頃
ごろ

にお店
みせ

に並
なら

びます。冬
ふゆ

の

キャベツと比
くら

べ、や

わらかく甘
あま

みが強
つよ

い

です。旬
しゅん

の味
あじ

を楽
たの

し

んでください。

日 日

(水) (水)

♥ ♥

♦

（とりがらスープ）8

グリーンアスパラガス15

♣
トマトピューレ1.2

（とりがらスープ）10

♦

ホールコーン10

（とりがらスープ）10

クイズ１

　こたえは　②茶色
ちゃいろ

　です。

　煮
に

て、干
ほ

して、乾燥
かんそう

させることで黒色
くろいろ

になりま

す。

食物繊維
　　　　kcal 　　　　　% 　　　%   （食塩相当量）  g    　　mg 　　        mg 　　　　　g

350 50 3.0 200

マグネシウム

１３～２０％ ２０～３０％ 4.5以上

なぞなぞ

　こたえは　とうふ　です。

　「ふ」が10個
こ

あるからです。

クイズ３

　こたえは　③鉄
てつ

　です。

　血
ち

の材料
ざいりょう

になり、成長期
せいちょうき

に特
とく

に必要
ひつよう

な

栄養素
えいようそ

のひとつです。

クイズ２

　こたえは　➀イタリア　です。

　ハーブの一種
いっしゅ

です。ヨーロッパでは「ハー

ブの王様
おうさま

」と呼
よ

ばれています。

2.00.4 0.4 25

●献立表の食品の数量単位はｇで、中学年

（3年生・4年生）の量を示しています。

配缶量は低学年（1年生・2年生）は、献立

表に記載の0.85倍、高学年（5年生・6年生）

は、1.15倍になります。

【お知らせ】
●材料入荷の都合により、内容を多少変更

することがありますのでご了承下さい。

1 2

◇こたえはしたにあるよ

スライド

 

◇こたえはしたにあるよ

給食費（保護者負担）

低学年 ２５０円

高学年 ２６０円

給食費（保護者負担）

低学年 ２５０円

高学年 ２６０円

公費負担

食材費高騰分

保
護
者
負
担

公
費
負
担

令和５年度 （１食あたり）

令和６年度 （１食あたり）


